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Ontdek bij ons
de rijke culinaire geschiedenis van Italië!

Deze kaart bevat naast de klassieke Italiaanse gerechten 
eveneens eigen creaties, die wij met grote toewijding en zorg 

voor u bereiden. Hiervoor gebruiken wij steeds 
de allerbeste ingrediënten.

Ons team zal u steeds adviseren 
en onze suggesties toelichten.

Waar komt de naam ZERO ZERO eigenlijk vandaan?
• Farina di grano tenero, tipo doppio zero, 

ideale per pizza e pasta fresca.

• Meel van zacht graan: 
type dubbel nul, ideaal voor pizza en verse pasta.

Deze bloem wordt kortweg ook wel 'Italiaans 00 (zero zero) 
meel voor pasta’ genoemd.

Wij gaan zeer zorgvuldig om 
met uw voedselallergie/voedselintollerantie.

Kruisbesmetting van allergenen is in onze keuken 
nooit 100% uit te sluiten.

Vraag ons personeel voor meer info. Alle prijzen zijn in euro.
Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel. 

OPENINGSUREN
Dinsdag t.e.m. donderdag 10.00u • 22.30u 

(keuken open tot 21.00u)
Vrijdag t.e.m. zaterdag 10.00u • 00.30u 

(keuken open tot 22.00u)
Zondag 11.30u • 22.30u 
(keuken open tot 21.00u)

Maandag en feestdagen gesloten!

Koninginnelaan 115 1 • 3630 Maasmechelen 
Tel.: 089/ 765 765 • zerozero765765@hotmail.com



Frisdranken
Spa (reine • bruis)

Coca Cola • light • zero

Sprite • Fanta Orange

Schweppes Tonic • Agrum

Gini

TÖNISSTEINER 

Vruchtenkorf 

Orange • Citrus

Lipton Ice Tea

Lipton Ice Tea Green

Appletiser

Crodino

Cécémel • Fristi

Red Bull

Aqua Panna • San Pellegrino 0,5 l

Aqua Panna • San Pellegrino 1 l            
Vruchtensappen

Vers geperst sinaasappelsap

MINUTE MAID

Orange • Appel • Appel-kers

Yoga perzik • Yoga rode sinaasappel • Yoga Ananas



Bieren van het vat
Jupiler 30cl

• 50cl

Leffe bruin

Bieren op fles
Hoegaarden wit

Hoegaarden rosé

Jupiler NA (alcoholvrij)

Carlsberg

Duvel

Leffe blond

Corona

Kriek Lindemans

Kompel (blond • bruin)

Karmeliet



Warme Dranken
Dubbele Espresso

Espresso

Koffie

Décafine

Cappuccino

Koffie verkeerd

Déca cappuccino

Warme cécémel

Espresso macchiato

Supplement slagroom



Speciale Koffie
Irish coffee (Whisky)

Italian coffee (Amaretto)

Belgische koffie (Baileys)

Koffie met karamel • speculoos • hazelnoot

Thee
• Kamille

• Citroen

• Rozenbottel

• Natuur

• Earl Grey

• Summerfruits

• Oriental Green Tea Sencha

• Verse munt

Vraag naar honing bij uw keuze.



Suggesties - Wijnen



Wijnkaart
HUISWIJNEN

WIT •  Chardonnay • 100% Chardonnay

Een frisse smaak, zacht gevoel achter in de mond. Tonen van vanille en 
karamel.

• Glas

• 0,5 l

• Fles

ROOD •  Montepulciano • 100% Montepulciano

Een donkerrode wijn die een ronde smaak heeft met soepele tannines 

en een lange, kruidige afdronk.

• Glas

• 0,5 l

• Fles

ROSÉ •  Cerasuola • 100% Montepulciano

Diep roze kleur met een paarse schijn. Fruitig met een droge smaak, een 

licht minerale afdronk. 

• Glas

• 0,5 l

• Fles



 Wijnkaart
WITTE WIJNEN

Pinot Grigio • 100% Pinot Grigio
Montelliana. Fruitig, intens en karakteristiek. Frisse, zachte smaak. 
• Glas
• Fles

Angimbé igt • Cusumano (Sicilië) • Chardonnay & insolia
Vol, fris en fruitig met mooie zuren en veel sappig fruit 
• Glas
• Fles

Zìn Fiona • 100% Fiano
De Zìn kennen we voornamelijk omwille van zijn rijke aroma’s. Vaak worden deze 
geassocieerd met wit fruit en lijkt peer de bovenhand te hebben. In de neus merken we 
echter ook steevast hazelnoot, een vleugje hooi en een rijke hoeveelheid honing.
• Fles

RODE WIJNEN

Abatemasi Negroamaro • 90% Negroamaro en 10% Primitivo 
Produttori Vini Manduria. Stevige volle wijn met een lange afdronk.
12 maanden barriques. U proeft de volle aroma’s van rood fruit, zoethout en specerijen.
• Fles

Madrigale • 100% Primitivo (dolce naturale, niet bruisend.)
Produttori Vini Manduria.  Zoete fruitige volle primitivo wijn. Aroma’s van kersen, 
rijpe pruimen, bosbessen en kruiden. Goed van structuur en rijk van smaak met 
tonen van laurier met een lange afdronk.
• Glas
• Fles

Nero D'Avalo • 100% Nero D'Avalo 
Calu. Paars-blauw kleurige wijn. Droog en krachtig. Diepe neus met rijp rood fruit.
• Glas
• Fles

Primitivo • 100% Primitivo
Sinatra. Stevige donkerkleurige wijn. Eik, hout en een aardse toets.
• Glas
• Fles



Bubbels
Rocca dei Forti Prosecco Brut • 100% Prosecco

De perfecte aperitief en past ook bij de hele maaltijd. Mooie heldere 
strogele prosecco met intense en delicate aroma’s. Harmonieus, fris 

en perfect in balans.

• Glas

• Fles

Mont Rosé Montelliana • Rosé Prosecoo • 100% Prosecco

Mousserende wijn gemaakt door natuurlijke gisting met de Charmat-
methode. Rosé kleur met violette accenten, heeft een fruitig boeket 
met een aangename en lichtzoete smaak, aangevuld met een romige 

schuim.

• Glas

• Fles

Moscato d'asti (Wit • Rosé)

• Glas

• Fles



Digestieven 
Grappa

Grappa invecchiata

Amaro Averna • Amaro Montenegro

Limoncello

Jägermeister

Aperitieven
Porto (rood • wit)

Sherry (medium • dry)

Martini (Bianco • Rosso • Fiero)

Martini Bellini

Campari

Campari Orange

Prosecco

Prosecco Rosé

Spritz (Aperol & prosecco)

Aperitief van het huis (zoet • bitter) verrassingsdrank



Sterke Dranken 

Toeslag frisdrank

Toeslag Redbull

Jack Daniel’s 

Johnnie Walker (red label) 

Chivas Regal 12

Chivas Regal 18

Vecchia Romagna

Gordon’s Gin

Bombay Sapphire Gin

Hendrick's Gin

Tequila •  Pisang Ambon

Bailey’s

Vodka (red/white)

Vodka Red Bull

Bacardi Rum

Amaretto

Sambuca

Sam café (donkere sambuca)

Cuarenta y tres 43 

Belvedere



Suggesties



 Voorgerechten
Antipasti (2 pers.)
Calamares (8 stuks)
Scampi alla diavola (6 scampi in licht pikant tomatensaus)
Bruschetta (3 stuks met tomaat, balsamico en look)
Bruschetta "Zero Zero" 

(4 stuks met mozzarella, tomaat, balsamico en look) 
Duo van calamares & bruschetta (8 st. cal./ 4 st. brus.)
Carpaccio di carne

(Fijn gesneden gemarineerde ossenhaas, bedekt met rucola salade 
en balsamico crème, kappertjes en pijnboompitten)
Parmaham met meloen

Caprese (Mozzarella & tomaat met lekkere dressing)
Scampi lookroom

Kruidenboter met stokbrood en olijven      
Soepen

Minestronesoep (Vers gemaakte tomatengroentensoep)
Brodo tortellini

(Kippenbouillon met ringetjes-pasta, gevuld met vlees)
Tomatensoep met vleesballetjes

Alle gerechten worden geserveerd met brood.

Om lange wachttijden te voorkomen vragen wij u om bij groepen 
vanaf 10 pers. max. 6 verschillende gerechten per tafel te bestellen.

Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel. 



Croques
Croque uit vuistje met ketchup en mayonaise

Croque monsieur

Croque madame met 2 spiegeleitjes

Croque Hawaii met ananas

Croque vidée

Croque bolognese

DEZE GERECHTEN ZIJN VERKRIJGBAAR TOT 18.00 UUR      

Salades
Salade geitenkaas (walnoten en appel)

Salade met gerookte zalm en scampi

Salade scampi

Salade gerookte zalm

Griekse salade (feta kaas)

Salade met kip (gebakken kipblokjes en champignons)

Salade tonijn

Salade calamari en feta

Gemengde salade

Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel. 



Ciabatta / Stokbrood
Broodje Carpaccio (truffelmayonaise)

Panini kaas, kip, cocktailsaus en sla

Ciabatta Mediterraneo

(met parmaham, mozzarella, rucola, gedroogde tomaten, knoflook, 

olie met balsamico)

Broodje gezond

Broodje zalm

DEZE GERECHTEN ZIJN VERKRIJGBAAR TOT 18.00 UUR

Zero Zero Bambino
ENKEL VOOR KINDEREN!

Pizza margherita

Pizza salami

Kinder penne

Kinder vidée

Frikandel met frietjes (mayonaise en ketchup)

Kippennuggets met frietjes (mayonaise en ketchup)

Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel. 



Hapjes
Bitterballen (12 stuks)

Kippennuggets (8 stuks)

Borrel hapjes (12 stuks)

Nacho's (gegratineerd met jalapeños)

Bruschetta (3 stuks met tomaat, balsamico en look)

Bruschetta Zero Zero

(4 stuks met mozzarella, tomaat, balsamico en look) 

Hapjes mix koud

(kaas, salami, olijven, zongedroogde tomaten)

Portie kaas

Duo van calamares en bruschetta (8 st. cal./ 4 st. brus.)

(Houtplankje en sausje)

Winter-tapas (verrassing van de chef, voor 2 personen)

Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel. 



 Pasta’s
Huisgemaakte lasagne (met bolognese saus)

Cannelloni di ricotta e spinaci

(Deegrolletjes met ricottakaas en spinazie

Linguini scampi (met tomatenroomsaus, erwten en look)

Linguini asperge en scampi

(met tomatenroomsaus, erwten en look)

Linguini Zero Zero

(Tomatensaus met pikante worst en olijven)

Spaghetti bolognese

Spaghetti alla carbonara

(Kaas, spek, room en geklopte eieren)

Spaghetti fruits de mer • AANRADER!

(Zeevruchten: garnalen, vongole verace, mosselen,…)

Spaghetti vongole • AANRADER! (Venusschelpen)

Penne kip met champignons en pestosaus

Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel. 

Ver volg pas ta' s op vo lgende pagina. 



Pasta’s (vervolg)
Penne alla vegetariana (Groenten en Napolitaanse saus)

Penne pomodoro, basilico & mozzarella

Penne ai 4 formaggi (4 kazensaus)

Penne all’ arrabbiata (Licht pikante tomatensaus)

Penne met broccoli en spek

(Basilicum en knoflookroom met een druppel tomatensaus)

Spaghetti al tonno

(Tonijn, olijven, kappertjes, ui, all'olio met een druppel tomatensaus)

Penne met 2 gehaktballen (met bolognese saus)

Penne Engin • AANRADER!

(Kip, groenten, tomaat, room en looksaus)

Ravioli Truffel (met kastanjes)

Rijst met groenten en kip

Spaghetti aglio & olio (Olijfolie, knoflook met peperoncino)

Paella vis (1 pers.)

Paella vis (2 pers.)

Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel. 



 Vleesgerechten
Varkenshaasje 

(Met rode paprika, champignons, tomatenroomsaus en frieten)

Koninginnenhapje met salade

(Met dik gesneden frieten en vidée) 

Ossobuco

(Kalfsschenkel in een tomatensaus, geserveerd met dik gesneden 

 frieten en een gemengde salade)

Spareribs

(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Gehaktballetjes in tomatensaus

(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Kipfilet met boschampignons in roomsaus

(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Schnitzel

(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

• Supplement saus

Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel. 

Ver volg v leesgerechten op vo lgende pagina.



Vleesgerechten (vervolg)
Steak natuur

(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Steak kruidenboter

(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Steak champignons natuur

(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Steak champignonroom • peperroom • gorgonzola

(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Steak pizzaiola

(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Lamssteeltjes

(Geserveerd met gemengde salade) 
Keuze uit: rijst of frietjes
• Supplement saus

Filetto Zero Zero

(Ossenhaas, geserveerd met rucola, balsamicocrème en dik gesneden 
frieten)

Supplement warme groentjes

Supplement mayonaise en ketchup

Om lange wachttijden te voorkomen vragen wij u om bij groepen
vanaf 10 pers. max. 6 verschillende gerechten per tafel te bestellen.

Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel. 



 Visgerechten
Visschotel (min. 2 pers.)
(Gamba, zalm, zeebaars, calamares, mosselen en salade)
• Keuze uit: frieten, kroketten, pasta of rijst

Wilde zeebaars met kruidenroomsausje
(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Scampi alla griglia
(Gegrilde scampi in eigen saus, met dik gesneden frieten en een 
gemengde salade)

Zalmfilet met eigen gemarineerde saus
(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Zeetong witte wijn (350 • 400 gr)
(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Zeetong citroen (350 • 400 gr)
(Geserveerd met dik gesneden frieten en een gemengde salade)

Zeetong al parmigiano (350 • 400 gr)
(Met parmigiano, geserveerd met dik gesneden frieten en een 
gemengde salade)

Scampi van de chef (6 stuks)
(Tomaat, room, knoflooksaus met spaghetti aglio, olio e peperoncino)

Mosselen natuur

Mosselen Zero Zero • AANRADER!
(Tomaat, room, wijn, knoflook, mosselkruiden, licht pikant)
Geserveerd met dik gesneden frieten.

Supplement warme groentjes

Om lange wachttijden te voorkomen vragen wij u om bij groepen
vanaf 10 pers. max. 6 verschillende gerechten per tafel te bestellen.

Vanaf 10 personen, 1 rekening per tafel.



Desserts
Apfelstrudel
Tiramisu speculoos
Tartufo Limoncello
Moelleux met 1 bol ijs
Cheesecake met 1 bol ijs

Pannenkoeken
VERKRIJGBAAR TOT 18u

Pannenkoek met bloemsuiker (wit of bruin)
Pannenkoek met siroop of confituur
Pannenkoek banaan
Pannenkoek ijs en chocoladesaus
Pannenkoek vers fruit
Crêpes Zero Zero • AANRADER!
(Pannenkoek met ijs en chocoladesaus, geflambeerd met Grand Marnier)

Ver volg desser t s  op vo lgende pagina. 



 Milkshakes
Vanille • Chocolade • Banaan

 Ijscoupes
Coupe Dame Blanche
Coupe Stracciatella
Coupe vers fruit
Coupe Banana split
Coupe advocaat

Supplement slagroom

Kinderijsjes
1 bol vanille-ijs met discodip





O P E N I N G S U R E N
Dinsdag t .e .m. donderdag 

10.00u • 22.30u
(keuken open tot 21.00u)

Vri jdag en zaterdag 
10.00u • 00.00u

(keuken open tot 22.00u)
Zondag 11.30u • 22.30u 
(keuken open tot 21.00u)
Maandag en feestdagen 

gesloten!

K o n i n g i n n e l a a n  1 1 5  1 
3 6 3 0  M a a s m e c h e l e n 
T e l . :  0 8 9 /  7 6 5  7 6 5 
zerozero765765@hotmail.com
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